(asadarRocca

MENU DEGUSTAZIONE “QUATTRO MANI"

Quattro portate scelte dalla cucina, bevande e coperto esclusi
(SI PREGA DI COMUNICARE TEMPESTIVAMENTE ALLERGIE
ED INTOLLERANZE ALIMENTARI)

Wine Pairing: percorso di vini in abbinamento al menu

CHI BEN COMINCIA...

Focaccina di segale, acciughe di Santofia, burro della Normandia

al limone e peperoni arrosto
Allergeni: 1,4, 7,12

La nostra Sardenaira
Allergeni: 1, 4, 7, 9

ANTIPASTI

Il “Nostro Capponmagro”
Allergeni: 1, 2, 4, 12

Durelli di pollo alla ligure, aglio di Vessalico, cacao

e zenzero
Allergeni: 7, 8, 12

Battuta al coltello di diaframma, nespole fermentate,

maionese al the affumicato e bottarga di muggine
Allergeni: 3,4, 12

Cuore di lattuga cotta alla plancha, latte di mandorla,

lamponi, limoni e olive
Allergeni: 5, 8, 12

€ 45,00

€ 38,00

€ 19,00

€ 15,00

€ 22,00

€ 19,00

€ 17,00

€ 17,00




(asadan Roaca

PRIMI PIATTI

Risotto Carnaroli, robiola di Roccaverano, ragu di

cozze e kalamansi € 18,00
Allergeni: 1,7, 9,12, 14

“Dal 2018 ad oggi”: spaghettone monograno Felicetti,

crema di acciughe, polpa di limone e crumble di grissini € 18,00
Allergeni: 1, 4, 8

Gnocchetti di ricotta di pecora, burro acido e primizie

di stagione € 17,00
Allergeni: 1, 7, 12

Ravioli del plin ripieni di Preboggion, kefir, uova di
trota e nepitella €19,00
Allergeni: 1, 3, 4, 7

Linguine pastificio Felicetti al pesto € 16,00
Allergeni: 1, 7, 8

SECONDI PIATTI

Rollé di coniglio, bietole e beurre blanc alla maggiorana € 28,00
Allergeni: 1, 7, 12

Corvina locale ai carboni, cipollotto, cremoso al

limone e jus di pollo € 28,00
Allergeni: 3, 4, 9, 12

Guancia di manzo brasata al Rossese, spuma di zafferano,

chimichurri al finocchietto selvatico e misticanza € 27,00
Allergeni: 3, 7, 9, 10, 12

ELENCO ALLERGENI (Reg. UE 1169/2011)
1 Cereali contenenti glutine - 2 Crostacei - 3 Uova - 4 Pesce - 5 Arachidi - 6 Soia - 7 Latte e derivati - 8 Frutta a guscio
- 9 Sedano - 10 Senape - 11 Semi di sesamo - 12 Anidride solforosa e solfiti - 13 Lupini - 14 Molluschi




