
 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

MENU DEGUSTAZIONE “QUATTRO MANI” 

 

Quattro portate scelte dalla cucina, bevande e coperto esclusi 

(SI PREGA DI COMUNICARE TEMPESTIVAMENTE ALLERGIE 

ED INTOLLERANZE ALIMENTARI)       € 48,00 

 

Wine Paring: percorso dI vini in abbinamento al menù    € 40,00 

 

 

CHI BEN COMINCIA… 

 

Focaccina di segale, acciughe di Santoña, burro della Normandia  

al polline e peperoni arrosto       € 19,00 

Allergeni: 1, 4, 7, 12 

 

Focaccina di segale, prosciutto stagionato di Mora Romagnola 

Dell’Azienda Agricola Zavoli e giardiniera      € 19,00 

Allergeni: 1, 9, 12 

 

 

ANTIPASTI 

 

Crudo di vacca delle Dolomiti Lucane, primizie di stagione  

in leggero agro, salsa di cipolline primaverili e aglio nero                      € 17,00   

 Allergeni: 3, 6, 10, 12 

                                               

Asparagi bianchi e verdi, Comtè del Giura, tuorlo marinato 

 e cerfoglio                                                                                 € 17,00 

 Allergeni: 3, 7, 10, 12                                                                                

          

Palamita sottosale, pinoli e nasturzio                           € 20,00 

Allergeni: 4, 6, 8, 12                                                                                     

 

Carota ai carboni, fondente di carota, kefir di doppia  

panna e pickles di carote        € 17,00 

Allergeni:  6, 7, 10, 12                         

                                                                                                            

 



 

 

 

PRIMI PIATTI 

 

Chitarrine all’orzo tostato, ragu’ di cortile,  burro di  

Malga e ginepro in sotto sale                                                                 € 18,00 

 Allergeni: 1, 3, 7, 9, 12 

                                                                                                            

 

Risotto Carnaroli con fave, piselli, pecorino romano 

e guanciale di Mora romagnola 

Allergeni: 1, 7, 12                                       € 18,00 

 

 

“Dal 2018 ad oggi”: spaghettone monograno Felicetti,  

crema di acciughe, polpa di limone e crumble di grissini             € 18,00 

Allergeni: 1, 4, 8 

 

 

Plin ripieni di erbette spontanee e ricotta, salsa di noci 

e fondo bruno vegetale                               € 19,00 

Allergeni: 1, 3, 7, 8, 9 , 10, 12 

 

 

 

SECONDI PIATTI 

 

La “nostra Bouillabaisse”                   € 32,00 

Allergeni: 1, 2, 4, 9, 12, 13, 14 

 

Quaglia cotta sull’osso, fondo di cottura al Madeira, 

crema di cipollotto e cocco                             € 30,00 

Allergeni:  3, 7, 9, 10, 12 

 

Bavetta alla brace, vignarola, chimichurri e fondo bruno 

 Allergeni: 7, 9, 12                                  € 30,00 

          

 

 

 

ELENCO ALLERGENI (Reg. UE 1169/2011) 

1 Cereali contenenti glutine - 2 Crostacei - 3 Uova - 4 Pesce - 5 Arachidi - 6 Soia - 7 Latte e derivati - 8 Frutta a guscio 

- 9 Sedano - 10 Senape - 11 Semi di sesamo - 12 Anidride solforosa e solfiti - 13 Lupini - 14 Molluschi 

 


